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Menu okoliczno$ciowe - przyjecie weselne 2025 r. TOBIASZ

RESTAURACJA

Toast:

Szampan na powitanie

naz ru;

» Roso6tz makaronem
» Krem z pomidoréw z grzankami
» Krem z biatych warzyw z grzankami
» Krem brokutowy z lanymi kluskami

Mi rnwowane n rach rciin ru 4 rodzaj

e Kotlet de’volaile z mastem
e Roladka drobiowa ze szpinakiem w sosie $§mietanowym
e Poledwiczka z kurczaka w sosie $mietanowo-koperkowym
e Zraz wieprzowy w sosie wiasnym
e Rogal schabowy z pieczarkami
o Kaczka faszerowana
e Panierowana roladka drobiowa z serem i suszonymi pomidorami
e Dorsz smazony
e Udka faszerowane
e Karkowka pieczona w ziotach
o Kaczka faszerowana
e Panierowana roladka drobiowa z serem i suszonymi pomidorami

. : be (3 rodzaie do wyboril):

» Ziemniaki z koperkiem
» Ziemniaki zapiekane
» Kluski slaskie/kluski ktadzione
» Frytki, kulki ziemniaczane

Suréwki/satatki:

» Buraczki
» Warzywa gotowane (brokut, kalafior, marchewka)
» Kapusta czerwona gotowana
» Suréwka z bialej kapusty
» Suréwka z kapusty pekinskiej
» Marchewka z groszkiem

Bufet kawowy destepny przez caly czas trwania uroczytosci :

» Kawa (mleko, cukier)
» Herbata — czarna, zielona, owocowa (cukier, cytryna)




i 1 rcji
( mozna domowié wigkszq ilos¢ )

» Sernik, jablecznik, biszkopt z galaretka, ciasto czekoladowe, WZ i inne.
Lub zamiennie z ciastem :

» Deser lodowy z owocami, bitg $mietang i polewa czekoladowa

» Tatar wolowy
» Tortille z kurczakiem i warzywami lub z samymi warzywami (wege)
» Karkowka z chrzanem i zurawing
» Ryba po grecku
> Roladka pieczona ze szpinakiem
» Schab w galarecie
» Pstrag w galarecie
» Satatka gyros
» Safatka grecka
» Klasyczna satatka jarzynowa
» Satatka jarzynowa zawinieta W szynke
» Loso$ zawijany z twarozkiem
» Szparagi w szynce
Pieczywo, masto
Plonaca szynka wydawana z dodatkami

lub

Gulasz wieprzowy podawany z kasza
Dani . o kolacii (d | jedno) -

» Barszcz czerwony z pasztecikiem
» Bouef strogonow z bagietka
> Zurek staropolski z jajkiem
» Flaki wolowe
» Zupa wegierska na ostro
» Bigos staropolski

Cena za od 260 z1 brutto (VAT 8%
*  Cena uzaleiniona jest od wyboru menu
Oplata korkowa niezaleznie 0d ilosci wniesionych alkoholi 8 z#/ osoba dorosta.

Napoje zimne: soki owocowe, woda z cytryng dodatkowo - 38 7t/ bez ograniczen przez
calyczas trwania uroczystosci

*Przy wniesieniu wlasnych napojow - oplata za wode 7 cytryng bez ograniczen -20 z/osoba
( napoje przynoszone sq wczesniej chlodzone przez nas, soki przelewane do karafek i
podawane na stéf, napoi gazowanych nie przelewamy)

W powyzsza ceng nie jest wliczony alkohol, tort okoliczno$ciowy, owoce.




Cena zawiera:

Indywidualng aranzacj¢ kolorystyczna obrusow, serwetek oraz §wieczek.
Sprzet grajacy do Panstwa dyspozycji.
Patera owocOw sezonowych - 65 zt
Czas trwania uroczystosci okoto 9 godzin

D kowo polecam

STOF WIEJSKI STAROPOLSKI
(w cenie 35 z{/osoba — od 20 0s0b)

W naszej ofercie stofu wiejskiego znajduje sie:

szynka gotowana

o fielbasa wiejska,

o fietbasa mysliwska,

e boczek wedzony (cienkie plastry)
e salceson,

e kaszanka,

e pasztet wiejski,

e smalec wiejski w kamionce,

e 0g0rki kiszone,

e chleb wiejski (2 rodzaje),

e tradycyjna satatka z ziemniaka

*Zastrzegamy sobie prawo do zmiany ceny w wysokosci 10% przy ustaleniach danego terminu
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